
 

 

  

 

 

LES PLUS GRANDS CHEFS DU CANADA CUISINENT AU GAZ NATUREL 

Un récent sondage national NANOS indique que 8 chefs sur 10 préfèrent le 

gaz naturel 

 

Le 13 juin 2011 – Vancouver – L’Association canadienne du gaz a révélé aujourd’hui les 

résultats d’un sondage à l’échelle nationale qui indique que 80 % des chefs cuisiniers canadiens 

préfèrent la cuisson au gaz naturel au travail. 

 

Les chefs ont spontanément invoqué la vitesse d’exécution (22 % des répondants) et la qualité « 

remarquable » du gaz naturel (18 %) comme étant les deux raisons principales justifiant leur 

préférence envers la cuisson au gaz naturel. Les résultats de l’enquête ont été rendus publics lors 

du 48
e
 congrès national annuel de la Fédération culinaire canadienne qui s’est tenu à Vancouver, 

C.-B. 

 

« La cuisson au gaz naturel, c’est la seule manière de faire », a indiqué Judson Simpson, 

président de la Fédération culinaire canadienne. « C’est fiable, constant et ça me procure le 

contrôle dont j’ai besoin lorsque je prépare un repas de grande qualité pour mes clients. Le gaz 

naturel est un composant important dans 

la préparation des repas. » 

 

 « La cuisson au gaz naturel constitue un 

choix énergétique intelligent », selon 

Timothy M. Egan, président-directeur 

général de l’Association canadienne du 

gaz.  

« Le gaz naturel est propre, abondant et 

fiable et il procure sans aucun doute les 

meilleurs résultats à table! »  

 

 « Ce qui m’a le plus frappé au point de vue de la recherche, ce sont les superlatifs utilisés par les 

chefs pour décrire leur vision 

de la cuisson au gaz naturel. Ils 

allaient de « étonnante »,  

« phénoménale » et « 

remarquable » jusqu’à « la 

meilleure » et « excellente », a 

mentionné Nick Nanos, 

président et chef de la direction 

de Recherche Nanos. 

 

 

Les Canadiens utilisent 

également le gaz naturel pour chauffer leurs résidences et leurs entreprises et pour faire 

fonctionner leurs voitures et leurs appareils ménagers comme les cuisinières, les fours, les 

sécheuses, les foyers et les barbecues. 

 

Le sondage téléphonique aléatoire a été réalisé auprès de 200 chefs par Recherche Nanos entre le 



13 et le 20 mai 2011 ; il comporte une marge d’erreur de ± 7,0 % dans 19 cas sur 20. 

 

La liste de l’échantillon des chefs admissibles a été conçue à partir de différentes sources de Nanos, y 

compris le site Web de la Fédération culinaire canadienne, The Great Canadian Dining Guide et le guide 

Where to Eat in Canada.  

 

À propos de l’ACG 
Le gaz naturel occupe une place centrale au sein du panier d’énergies du Canada puisqu’il 

comble 30 % des besoins en énergie du pays. Actuellement, plus de six millions de clients 

représentant plus de la moitié de la population canadienne comptent sur le gaz naturel pour 

chauffer et alimenter en électricité leurs résidences, leurs appartements, leurs édifices, leurs 

entreprises, leurs hôpitaux et leurs écoles. 

 

L’ACG est la voix de l’industrie de la distribution du gaz naturel au Canada ; elle compte parmi 

ses membres des entreprises de distribution, des entreprises de transport, des fabricants 

d’équipements et d’autres fournisseurs de services.  

 

À propos de la Fédération culinaire canadienneLa FCC se consacre à la promotion d’une 

culture culinaire canadienne distincte, tant au plan national qu’international, grâce à des 

programmes de formation et de partenariat. Elle s’emploie à trouver des occasions 

d’apprentissage innovatrices et stimulantes qui suscitent chez ses membres la passion, le respect 

et la tolérance qui font la différence dans leur communauté.  

 

Pour plus d’information, veuillez visiter le www.cga.ca ou communiquer avec : 

 

Paula Dunlop  

Directrice, Affaires publiques et Stratégie  

Association canadienne du gaz 

613-748-0057, poste 341 

613-614-3280  

pdunlop@cga.ca 

http://www.cga.ca/

